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Activités du mois de novembre 2023

	
Date

	
Activité
	
Prix
	
Où ? À quelle heure ?

	
Pour qui ?

	



Jeudi 
9 novembre
	
[bookmark: _GoBack]The Extraordinary Film Festival

Festival de films avec pour thème « le handicap »
[image: ]

	Gratuit
	Rendez-vous à Vis à Vis
à 12h45

(séance au Delta)

	
Inscription obligatoire auprès de Marilyn

avant le 6 novembre


! Nombre de places limité !

	

Vendredi
10 novembre
	[image: ]Après-midi café -papote rencontre
	
10€

(pour payer vos boissons au bar)
	
Au café
« La Brasserie du Théâtre »
Place d’Armes

de 13h15 à 16h 

	
Inscription obligatoire auprès d’Auriane ou
de Coralie

avant le 6 novembre

	

Mercredi 
15 novembre 



	Préparation de galettes
et jeux de société
[image: Une image contenant Snack, nourriture, gaufre, produits de boulangerie

Description générée automatiquement]
	


2€
	

A Vis à Vis
de 9h à 12h
	
Inscription obligatoire auprès de Jonathan :
0499/23.69.82
ou de Marie ou Auriane

	





Jeudi
1 décembre

	

Dîner de l’activité « Les cœurs à prendre »

[image: Une image contenant cœur, Saint-Valentin, rouge

Description générée automatiquement]
	Menu à 25€

Entrée : truite fumée et sa garniture de saison

Plat : suprême de poulet jaune, sauce à la Houppe

Dessert : fondant au chocolat, crème anglaise

Eau plate et eau pétillante incluses dans le prix.
Pour des boissons supplémentaires, vous devez prendre de l’argent liquide.
	

Au restaurant
« Perron de l’Ilon »

Rendez-vous 
à Vis à Vis 
à 11h45
	[bookmark: _Hlk148691947]Inscription obligatoire auprès de Delphine ou de Coralie

Attention ! 
Vous devez verser l’argent sur le compte de Vis à Vis   
avant le 23 novembre

BE65 0012 8158 3396

En communication votre nom, prénom et le nom du restaurant



	





Jeudi
21 décembre

	
Dîner de Noël

 [image: ]
! Nombre de places limité !
	




40€


(Si possible, économisez        15 ou 20 € par mois)
	

Au restaurant
« Perron de l’Ilon »
Rendez-vous
à Vis à Vis
à 11h45
	
Inscription obligatoire auprès d’Auriane ou Marie
avant le 5 décembre
Attention ! 
Quand vous vous inscrivez, vous devez donner votre choix de menu
Le menu se trouve à la page suivante





	Menu du repas de Noël
Entrée : 
· Filet de rouget grillé (poisson), émulsion mandarine et balsamique blanc, chicon confit au gingembre
Ou
· Caille (volaille) laquée au jus de pomme, sauce tataki, salade croquante, sésame grillé

Plat :
· Filet de sandre (poisson), sauce safranée, champignons de prairie, crème de butternut et brocoli
Ou
· Filet de marcassin, jus brun infusé aux myrtilles, crème de butternut et brocoli

Dessert : 
· Forêt noire
Ou
· Soupe de fruits des bois au Pineau des Charentes, éclats de meringue

Boissons :
· Eau plate et pétillante – une bouteille de vin pour 3 – buffet café ou thé en fin de repas
· Boissons supplémentaires au prix noté sur la carte (variable selon les consommations)
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